Vzdělávací oblast:     Člověk a svět práce

Vyučovací předmět : Praktické činnosti - příprava pokrmů
Charakteristika vyučovacího předmětu
Vyučovací předmět příprava pokrmů postihuje široké spektrum pracovních činností a technologií,vede žáky k získání základních dovedností v oboru práce s potravinami 

a přípravě pokrmů.

Obsahové, časové a organizační vymezení
Vzdělávací obsah předmětu
 - pozitivní vztah k práci

 -odpovědnost za kvalitu svých i společných výsledků práce

 -osvojení základních dovedností, používání vhodných nástrojů

 -uplatňování tvořivosti  a vlastních nápadů

 -chápání práce a pracovních činností jako příležitosti k seberealizaci

 -orientace v oboru lidské činnosti-příprava pokrmů a práce s potravinami

Časová dotace
7.  ročník  -  hodina týdně

 Předmět se vyučuje v cvičné kuchyni.

Výchovné a vzdělávací strategie pro rozvoj klíčových kompetencí žáků

Vyučující využije všech forem a metod práce k tomu,aby žák dosáhl požadovaných 

kompetencí.
Kompetence k učení
-žáci vybírají a využívají vhodné způsoby a metody pro efektivní učení

-žáci propojují získané poznatky do širších celků

-žáci získané poznatky hodnotí,třídí a vyvozují z nich závěry

Kompetence k řešení problémů

-žáci tvořivě přistupují k řešení problému
-žáci umí vyhledat vhodné informace,pracovat s nimi,nalézt řešení problému

-žáci komunikují na odpovídající odborné  úrovni

Kompetence sociální a personální
-žáci umí pracovat v týmu

-žáci upevňují dobré mezilidské vztahy

-žáci umí hodnotit svoji práci i práci ostatních

Kompetence občanské
-žáci respektují názory ostatních

-žáci se odpovědně rozhodují podle dané situace

Kompetence pracovní
-žáci jsou vedení k dodržování bezpečnosti a ochraně zdraví při práci
-žáci jsou vedeni k efektivitě při organizování vlastní práce

Kompetence digitální
V rozšiřujícím tematickém okruhu si žáci osvojují práci s digitálními technologiemi, které pomáhají při spolupráci a komunikaci v týmu, při organizaci času a při řešení běžných pracovních úkolů a projektů.

· prakticky seznamujeme žáky s možnostmi tvorby vlastního digitálního obsahu při realizaci a prezentaci projektů a (týmových) úkolů

Průřezová témata

Osobnostní a sociální výchova

-osobnostní a sociální rozvoj
Výchova demokratického občana

-princip demokracie jako formy způsobu rozhodování
Environmentální výchova
-základní podmínky života
-lidské aktivity a problémy životního prostředí

-vztah člověka k prostředí
Mediální výchova

-vliv médií na každodenní život
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